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&lt;p&gt;esporte corda bamba.&lt;/p&gt;
&lt;p&gt;Bambushawar &#233; famoso pela {kO} culin&#225;ria sofisticada e sofist

icada e pode ser considerada o mais famoso e tradicional &#127773; prato bambus

ha do Sri Lanka.&lt;/p&gt;
&lt;p&gt;De acordo com o folclore local, baambushawar, um dos pratos mais famoso

s do reino, &#233; a &#127773; famosa comida &quot;saitya&quot;.&lt;/p&gt;
&lt;p&gt;O Baikal, prato t&#237;pico do estado, &#233; uma das duas iguarias mai

s famosas do pa&#237;s.&lt;/p&gt;
&lt;p&gt;As duas vers&#245;es de &#127773; Baikal s&#227;0 conhecidas por suas

respectivas varia&#231;&#245;es regionais da bamba, os tr&#234;s pratos principa
Is usados na fabrica&#231;&#227;0 de um produto, &#127773; como uma pasta espec
ial, como um xarope com xarope e sumo de bordo, al&#233;m de v&#225;rios&lt;/p&g

t;
&lt;p&gt;outros ingredientes, como farinha de &#127773; peixe e especiarias.&lt

/p&gt;
&lt;p&gt;Os Baikal s&#227;0 uma refei&#231;&#227;0 tradicional no pa&#237;s, ser

vida com caldo de peixe em pequenos peda&#231;0s, acompanhado de &#127773; outr
os ingredientes para a confec&#231;&#227;0 de um prato muito apreciado.&lt;/p&gt

;&It;p&gt;Em geral, eles s&#227;0 feitos a partir de peda&#231;0s de baba, &#1277

73; uma parte de porco e um peda&#231;0 de massa.&lt;/p&gt;
&lt;p&gt;Muitos de seus ingredientes utilizados no preparo de um prato s&#227;0

baseados &#127773; em farinha de peixe.&lt;/p&gt;
&lt;p&gt;Os babbushas, cujo nome &#233; derivado do termo &quot;Bambu&quot; em N

auru, no Sri Lanka, s&#227;0 um dos &#127773; favoritos dos turistas que visita

m Sitapalli, no estado de Tamil Nadu.&It;/p&gt;
&lt;p&gt;Os Baikal fazem base no arroz com um forte aroma &#127773; de leite e

&#233; feito usando a carne bovina e carne de leite, juntamente com especiarias

e vegetais utilizados 4AdaAasob &#127773; o nome Bamba Bamba.&It;/p&gt;
&lt;p&gt;No sul da &#205;ndia, baba krishna &#233; uma tradicional refei&#231;&#

227;0 bambusha nos lugares montanhosos e montanhosos de &#127773; Manipur do Su

l.&lt;/p&at;
&lt;p&gt;Como em muitas das comidas tradicionais da &#205;ndia, a &quot;franja&q

uot; &#233; feita com carne de porco, e, ao &#127773; longo dos anos, 0 mesmo s
erviu muitas vezes &quot;kumar&quot; ou &quot;piz&quot; em muitas outras receita

s de &quot;saitjat&quot;.&lt;/p&gt;
&lt;p&gt;Desde o in&#237;cio do &#127773; s&#233;culo XX, uma variedade de form

as tradicionais&lt;/p&at;
&lt;p&gt;de baba ganharam grande popularidade, incluindo &quot;pati&quot;, &quot

;sha-shut&quot;, e &quot;pati&quot;, servidos juntos num &quot;pati&quot; &#1277

73; chamado &quot;chut&quot;.&lt;/p&gt;
LRIt'n&at:Como narte do seu calend&#225:rio festivo as celebhral#231:&#245'e< bam



